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VAT INCLUDED / IVA INCLUIDO 

SEAFOOD OF FISH MARKET - Mariscos de Lonja                     1/2 PORTION   PORTION 

AROSA ESTUARY OYSTER (IN SEASON)- Ostra plana de la Ría de Arosa (En temporada) ........................ Unit €4,50 

FRESH CLAMS FROM CAMBADOS - Almejas naturales de Cambados 100 grs. .............................. €13,50 

SCALLOPS AU GRATIN (6 UNITS) - Zamburiñas gratinadas (6 Uds.) .................................................. €18,00 

PAN-FRIED CLAMS, TO SHARE - Almejas de Carril a la sartén, para compartir ........................ €17,00 .... €28,00 

WHITE SHRIMPS FROM HUELVA - Gamba blanca de Huelva   100 grs. .............................. €14,00 

RED PRAWNS FROM SANTA POLA - Gamba roja de Santa Pola 100 grs. .............................. €16,50 

BAKED OR GRILLED LANGOUSTINE FILLET    100 grs. .............................. €16,00 

Cigalas tronco de Huelva a la plancha o cocida 

GRILLED LARGE RED PRAWN - Carabinero gigante de Huelva 100 grs. .............................. €11,00 

ISLA CRISTINA SEAFOOD COCKTAIL - Salpicón de mariscos de Isla Cristina ................................................. €23,50 

GALICIAN SMALL CRABS - Nécoras gallegas   100 grs. ................................ €9,00 

GALICIAN SPIDER CRAB - Centollo de O’Grove   1Kgr .................................... €70,50 
 

CURED MEAT, CHESES AND SALTED FISH - Chacinas finas, quesos y salazones 

SLICED ACORN-FED IBERICAN CURED - Jamón ibérico de bellota al corte .................................. €15,50 .... €25,00 

SALT-CURED TUNA FROM BARBATE - Mojama de atún de Barbate................................................ €9,60 .... €16,00 

SIZE 00 BAY OF BISCAY ANCHOVIES ON SEASONAL TOMATO AND AVOCADO......................... €12,50..... €19,80 

Anchoas Doble cero sobre tomate de temporada y aguacate 

PLATTER OF HOME-MADE CHEESES SERVED WITH FIG PRESERVE AND NUTS ............................................ €16,50 

Selección de quesos artesanos con confitura de higos natural y frutos secos 
 

FRIED IN A FLASH IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL (SERVED WITH ROASTED PEPPERS) 

Fritos en aceite de oliva (acompañados de asadillo de pimientos). 

RINCÓN DE LA VICTORIA WHITE ANCHOVIES, FRIED TO ORDER  - Boquerones plateados, fritos al 

momento ................................................................................................................................................................... €12,50 

MARINATED SAN FERNANDO STYLE DOGFISH - Cazón en adobo al estilo de San Fernando ................... €13,50 

HOME-MADE CROQUETTES, DIFFERENT FILLING EVERY DAY. (8 UNITS) ........................................€8,50..... €13,80 

Croquetas caseras, diferentes cada día. (8 Unidades) 

ANDALUSIAN-STYLE JIG-CAUGHT SQUID STRIPS, FRIED AND CRISPY .......................................... €12,50..... €18,50 

Calamares de potera a la Andaluza, fritos y crujientes 
 

FREE-RANGE EGGS WITH A NICE YELLOW YOLK 

Huevos con fundamento, con la yema bien amarillita 

WHITEBAIT WITH FREE-RANGE EGGS AND ROASTED PEPPER PIPERADE ................................... €12,00..... €18,00 

Chanquetes con huevos camperos y piperada de pimientos 

BROKEN FRIED EGGS WITH CHIPS AND ACORN-FED CURED IBERICO HAM .............................. €12,50..... €18,50 

Huevos estrellados con patatitas fritas y jamón de montanera 

 

OCTOPUS IS OUR SPECIALTY!  - ¡El pulpo es lo nuestro! 

GALICIAN-STYLE OCTOPUS WITH GALICIAN POTATOES AND PAPRIKA FROM LA VERA .......... €13,50..... €19,50 

Pulpo a la Gallega con cachelos y pimentón de la Vera 

GRILLED OCTOPUS WITH AÏOLI - Pulpo a la brasa con Alioli ............................................................................ €19,50 
 

SALADS AND VEGETABLES - Ensaladas y verduras 

SEASONAL TOMATOES DRESSED WITH PICKLED GREEN PEPPERS ................................................................ €10,50 

Tomate de temporada con piparras encurtidas 

RUSSIAN SALAD WITH FRESH HAKE - Ensaladilla  rusa de merluza de pincho ..............................€9,60..... €14,80 

BONITO STEAK SALAD WITH TOMATOES AND SPRING ONIONS ................................................................... €16,00 

Ensalada de lomos de bonito con tomate fresco y cebolleta dulce 

WARM LOBSTER SALAD WITH CITRUS VINAIGRETTE ........................................................................................ €26,50 

Ensalada de bogavante templado a la vinagreta de cítricos 

GRILLED FRESH ARTICHOKES WITH CRYSTAL SALT - Alcachofas a la parrilla con cristal de sal ................. €16,00 
 

 

 WE HAVE INFORMATION ABOUT ALLERGENS. ASK OUR STAFF. 
Disponemos de información sobre alérgenos. Consulte con nuestro personal.  
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VAT INCLUDED / IVA INCLUIDO 

 

OUR RICE CASSEROLES ARE ONE OF A KIND (2 people min.). Portion 

Nuestros arroces son únicos. (Mínimo 2 personas). Ración  

RICE WITH GARDEN VEGETABLES - Arroz con verduritas de la Huerta .......................................................... €19,80 

MARINIÈRE-STYLE WITH PEELED SHELLFISH, SO YOU DON’T STAIN YOURSELF, ACCOMPANIED WITH AÏOLI€19,80 

Arroz Marinero limpio para no mancharse, y su Alioli. 

WITH ANDALUSIAN RED PRAWNS, SHRIMP AND CLAMS - Arroz con carabineros del Sur, gambas y 

almejas........................................................................................................................................................................ €23,00 

RICE WITH MEDITERRANEAN RED SHRIMP - Arroz con gamba roja del Mediterráneo .............................. €23,00 
 

LINE-CAUGHT FISH - Pescados de anzuelo 

GRILLED LINE-CAUGHT BABY SQUID WITH AJILI-MOJILI OIL - Chipirones de anzuelo a la parrilla con Ajili-

mojili ............................................................................................................................................................................ €19,25 

SALTED FISH (2 PEOPLE MINIMUM) PRICE PER PERSON - Pescados a la sal (Mín. 2 personas- Precio por 

pers.) ........................................................................................................................................................................... €23,75 

BAKED TURBOT STEAK SAN SEBASTIAN-STYLE - Trancha de rodaballo al horno a la Donostiarra .......... €28,50 

GRILLED ESTUARY SOLE IN ITS SKIN - Lenguado de estero a la parrilla con su piel .................................... €28,50 

 

FRESH HAKE TO TASTE - Merluza de pincho al gusto 

BATTERED HAKE - Merluza a la Romana ........................................................................................................... €22,50 

GRILLED HAKE WITH OIL AND GARLIC SAUCE - Merluza a la parrilla con refrito de ajo .......................... €22,50 

OVEN-BAKED HAKE'S NAPE OR TAIL BILBAINA-STYLE - Cogote o cola al horno con su Bilbaína suave .. €22,50 

 

MEATS ELABORATED WITH AFFECTION - Carnes elaboradas con cariño 

PAN-FRIED LAMB RIBS (6 UNITS) - Costillitas de lechal a la sartén (6 piezas) ................................................ €19,80 

VEAL FILLET SAUTÉED IN GARLIC WITH PEDRO XIMÉNEZ ESSENCE - Salteado de solomillo al Ajillo al aroma 

de PX. .......................................................................................................................................................................... €21,00 

CHAR-GRILLED BEEF FILLET WITH PEPPER CONFIT - Solomillo a la parrilla con pimientos confitados .... €24,50 

GRILLED RIB STEAK, SERVED SLICED. PERFECT FOR SHARING - Lomo bajo de carne roja fileteado. Ideal 

para compartir .......................................................................................................................................................... €24,50 

STEAK TARTAR (PREPARED AT THE TABLE) - Steak tartar elaborado a la vista del cliente .......................... €22,50 
 

TRADITIONAL DISHES - Los más tradicionales 

FISHERMEN’S POT - Marmita de pescadores ...................................................................................................... €13,75 

SUCKLING LAMB BRAINS A LA ROMANA WITH GRATED POTATO .................................................................. €14,50 

Sesitos de cordero lechal a la Romana con patata hilada. 

LAMB SWEETBREADS WITH GARLIC SHOOTS AND A HINT OF SHERRY  ....................................................... €18,00 

Mollejitas de cordero con ajos tiernos al Oloroso. 

TRIPE À LA MADRILÈNE - Callos con mucho morro ........................................................................................... €18,00 

 

HOME-MADE BREAD AND APPETIZERS / Panes artesanos y aperitivo…..€2,50 

 
ASK ABOUT OUR STEW AND DAILY SPECIALS 

Pregunte por nuestros guisos y platos del día 
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VAT INCLUDED / IVA INCLUIDO 

 

 

 

ALL OUR DISHES ARE AVAILABLE TO TAKE AWAY AND COST 5% LESS THAN THE MENU PRICE. 
PRESENTING THE CUSTOMER CARD YOU CAN ENJOY A 5% ADDED DISCOUNT. 

TODOS NUESTROS PRODUCTOS SE PREPARAN PARA LLEVAR, CON UN 5% DE DESCUENTO SOBRE PRECIO DE CARTA.  

 PRESENTANDO LA TARJETA CLIENTE USTED PUEDE DISFRUTAR DE UN 5% DE DESCUENTO AÑADIDO. 


